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Nombre del proveedor 

Producto o servicio:

NIT
Nombre de 

Contacto: 

Dirección Teléfono: 

CRITERIO SOPORTE DOCUMENTAL CRITERIO DE VALORACION PUNTAJE OBTENIDO OBSERVACION 

Proveedor del municipio de la EAS: 10

Proveedor del departamento donde está 

la EAS: 5

No es del municipio de la EAS: 0

Experiencia mayor a 5 años: 10

Experiencia de 1 a 5 años: 9

Experiencia de 0 a 1 años: 8

Despacho entre 1 y 5 días: 10

Despacho entre 5 y 8 días: 5

Despacho mayor a 8 días: 0

Más de tres certificaciones presentadas: 

10

De 1 a dos certificaciones presentadas: 5

Ninguna certificación: 0

Favorable y vigente: 10

No favorable o no vigente o acta de visita: 

0

Certificado del curso de manipulación de 

alimentos: 10

Sin Certificados de manipulación de 

alimentos: 0

Documentos completos: 10

Sin Documentos completos: 0

Fichas técnicas de alimentos con 

aprobación ICBF: 10

Fichas técnicas de alimentos sin 

aprobación ICBF: 0

Fotos Completas:  5

Fotos Completas: 0

Mejor precio ofertado: 5

Mayor precio ofertado: 0

Ofrece descuentos comerciales u ofertas 

de operación: 5

No ofrece descuentos comerciales u 

ofertas de operación: 0 

Credito para pago de facturas mayor a 30 

dias: 5

Credito para pago de facturas menor a 30 

dias: 0

99
Cumple 

No cumple 

CALIFICACIÓN TOTAL OBTENIDO: 

Proveedores que cuente con una calificacion de un rango de 86  al 100

Proveedores que obtenga una calificación menor o igual 85

Ricardo Mercado Miguel Quintero Celis
Nombre de quien realizó la evaluación    Nombre de Quien aprobó 

Servicio al cliente
Cotización del proveedor 

de los alimentos de RPP
5

Crédito.
Cotización del proveedor 

de los alimentos de RPP
5

 Criterios Comerciales

Precio
Cotización del proveedor 

de los alimentos de RPP
5

Calidad y Registros 

sanitarios

Fichas Técnicas de los 

alimentos
10

Alimentos con normas de 

rotulado y etiquetado. 

Foto de cada producto 

ofertado por el proveedor 

según RPP, donde se 

observe el rotulado y 

etiquetado.

5

Capacitación del personal

Curso de manipulación de 

alimentos del personal de 

cargue, descargue, 

trasporte y manipulación 

de alimentos del personal 

empleado por el 

proveedor. 

10

Parque automotor
Concepto Sanitario para 

trasporte de alimentos de 
10

Infraestructura Concepto Sanitario 10

Criterios Técnicos

Cumplimiento
CERTIFICACIONES DE 

SATISFACCION DE CLIENTES
10

Disponibilidad

ORDEN DE 

COMPRA/PROPUESTA DEL 

PROVEEDOR

10

Experiencia
CAMARA DE COMERCIO, 

RUT
9

ELKIN PATERNINA NORIEGA Fecha de evaluación: 20-08-2025

Alimentos perecederos con cadena de frio y alimentos no perecederos

1 0 4 4 9 3 2 0 1 9-1 JUAN OBESO

BRR ARRIBA SC LA OLLA PALENQUE SAN BASILIO 3 0 2 3 3 3 4 2 2 7

OBSERVACION 

Criterios Estratégicos

Ubicación
CAMARA DE COMERCIO, 

RUT
10
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